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 شود؟ یترش در مرباها استفاده ممو یچرا از ل-1
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 ظ است.یغلکمپوت  یمارمالاد نوع -ب
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 ظ شدنیشفاف و غل -ب
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 5تا  4 -ج

 4تا  3 -د
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ند و مشخص شدن غلظت بدست یفرا یوه پس از طیا اب میراه با اب و هم یاهیگ یاندام ها یست که از عمل آوریفرآورده ا -الف

 ت باشد.یک و رویه ان قابل تفکیکه قطعات بکار رفته در ته ید بصورتیآ یم

ند و مشخص یفرا یوه پس از طیا اب میا قند مجاز با اب و یهمراه با شکر و  یاهیگ یاندام ها یست که از عمل آوریفرآورده ا -ب

 ت نباشد.یک و رویه ان قابل تفکیکه قطعات بکار رفته در ته ید بصورتیآ یت مشدن غلظت بدس

ند و مشخص یفرا یوه پس از طیا اب میا قند مجاز با اب و یهمراه با شکر و  یاهیگ یاندام ها یست که از عمل آوریفرآورده ا -ج

 ت باشد.یو روک یه ان قابل تفکیکه قطعات بکار رفته در ته ید بصورتیآ یشدن غلظت بدست م

ند و مشخص شدن غلظت یفرا یوه پس از طیا اب مین با اب و یهمراه با ژلات یاهیگ یاندام ها یست که از عمل آوریفرآورده ا -د

 ت باشد.یک و رویه ان قابل تفکیکه قطعات بکار رفته در ته ید بصورتیآ یبدست م
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 کوچک یلیر خیاستفاده از انج -ج

 مقدار آب ان -د

 کند؟ یت میکفا یه مربا آلبالو چه مدت زمانیته یبرا-21
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 مانه اب گرمیپ 10 -الف

 مانه اب سریپ 10 -ب
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 نیریش یاوه هیم -ترش  یوه هایم -ج

 ترش یوه هایم -ن یریش یوه هایم -د
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 ز بودن شکرید و تمیسف -ب
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 ست؟یمارمالاد چ یشه ایش یظروف بسته بند یژگیو-30

 ییمقاوم نبودن به شوک دما -ز و برنده یتفاقد سطوح  -فاقد ترک و حباب  -الف
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 یبازار پسند -الف

 گاز و رطوبت یرینفوذ ناپذ -ب

 باز شدن اسان در ظرف -ج

 نور یرینفوذ پذ -د

 رف .......... باشد.ظ یباشد که در قسمت بالا ید به گونه ایپر کردن ظرف با-32

 یمحل افزودن شکر اضاف -الف

 ین تر خالییبند پا 2و  -ب

 کاملا پر -ج

 یخال یفضا -د

 م؟یکن یب ها را به چه شکل آماده میب ، سیه کمپوت سیته یبرا-33

 بصورت پوره و پوست کنده -الف

 بصورت درسته و با پوست -ب

 بصورت درسته و پوست کنده -ج

 وست کندهبصورت خرد شده و پ -د

 م؟یکن یب و اماده نبودن شربت چه میب در صورت پخت شدن سیه کمپوت سیدر ته-34

 حرارت به قوام برسد. یبر رو ییم شربت به تنهایدهیب ها را خارج کرده و سپس اجازه میس -الف

 اد کرده تا زودتر به قوام برسد.یحرارت را ز -ب

 رسد.م به قوام بیدهیم اجازه میکنیحرارت را کم م -ج

 حرارت به قوام برسد. ین بر رویقاشق ژلات 2م شربت به همراه یدهیب ها را خارج کرده و سپس اجازه میس -د

 م؟یکن یچه م یخانگ یشه کمپوت هایدرون ش یاضاف یخارج کردن هوا یبرا-35

 م.یهدیک گذاشته و مجدد گرما میک پلاستیافتاد درب ان را باز کرده  یشه کمپوت از داغیش یوقت -الف

 خارج شود. یاضاف یافتاد ان را برعکس کرده تا هوا یشه کمپوت از داغیش یوقت -ب

 ط خنک شود.یدرون مح یعیم به طور طبیدهیاجازه م -ج

 م درون قابلمه با اب گرم خنک شود.یدهیاجازه م -د



 

 

 دارد. یرود و حالت ژله ا ین بکار میه ......... ژلاتیدر ته-36

 مارمالاد -الف

 کمپوت -ب

 مربا -ج

 عسل -د

 ست؟ین چیپکت-37

 شود. یم یت و ماندگاریفین مادن کیین دارد و باعث پایبمانند ژلات یبا عملکردیاست تقر یاهیبر گیف ین نوعیپکت -الف

 شود. یشتر میب یت و ماندگاریفین دارد و باعث بالا رفتن کیعکس ژلات یبا عملکردیاست تقر یاهیبر گیف ین نوعیپکت -ب

 شود. یشتر میب یت و ماندگاریفین دارد و باعث بالا رفتن کیبمانند ژلات یبا عملکردیاست تقر یاهیبر گیف ینوعن یپکت -ج

 شود. یشتر میب یت و ماندگاریفین دارد و باعث بالا رفتن کیبمانند ژلات یبا عملکردیاست تقر یوانیبر حیف ین نوعیپکت -د

 زر .......... است.یته ........... و در فرخچال در ظرف در بسیمارمالاد در  یماندگار-38

 ماه 6 -ماه  1 -الف

 ماه 3 -روز  5- -ب

 ماه 2 -ماه  1 -ج

 ماه 1 -روز  5 -د

 شود؟ یم یریین باعث چه تغیدن مارمالاد بعد از اضافه نمودن ژلاتیجوش-39

 شود. یره میت -الف

 ابد.ی ینم یرییتغ -ب

 شود . یزرد م -ج

 شود . یسفت م -د

 روند؟ ین میچگونه از ب یدر عمل کمپوت ساز ییموجود در مواد غذا یاحتمال یزا یماریتمل بعو-40

 روند. ین نمیاز ب -الف

 شوند یر فعال میا غین رفته و یدن ازبیدر صورت حرارت د -ب

 روند ین میمو از بیدر صورت پخت با جوهرل -ج

 زا ندارند. یماریوه ها عوامل بیم -د

 شود. یرید خشک شوند تااز ......... جلوگیکمپوت شدن بالاس ها قبل از یگ-41

 تلخ شدن -الف

 ره شدنیت -ب

 یکپک زدگ -ج

 له شدن -د

 استفاده از ..... در کمپوت موز متداول است.-42

 مویجوهرل -الف

 نمک -ب

 سرکه -ج

 ریش -د

 ه قابل مصرف است؟یکمپوت موز چه مدت پس از ته-43



 

 

 بلا فاصله -الف

 هفته بعد 1 -ب

 هفته بعد 2 -ج

 ماه بعد 1 -د

 م؟یکن یاضافه م یمعطر نمودن مربا اسانس را چه زمان یبرا-44

 اخر طبخ -الف

 اواسط طبخ -ب

 اول طبخ -ج

 ندارد. یفرق -د

 د آن را مرتب بهم زد؟یچرا در زمان پخت مربا نبا-45

 شود. یر قوام امدن میباعث د -الف

 شود. یه مربا میباعث سر رفتن ما -ب

 از له شدن مربا یریجلوگ یبرا -ج

 از کدر شدن مربا یریجلوگ یبرا -د

 م.یبند یه مربا ....... درب ظرف را میدر ته-46

 آلبالو -الف

 به -ب

 بالنگ -ج

 پرتقال -د

 پخت شوند؟ یمربا ها بهتر است در چه ظرف-47

 اریبجز مربا خ یلعاب -الف

 بجز مربا به یلعاب -ب

 اریبجز مربا خ یرو -ج

 ز مربا بهبج یرو -د

 پخت شود؟ یبهتر است مربا به در چه ظرف-48

 د شدهیمس سف -الف

 لعاب -ب

 یرو -ج

 ومیآلومن -د

 باشد؟ ینه میب کدام گزیه مربا سیته یمواد لازم برا-49

 مویجوهر ل-لیوان-آب پرتقال-موترشیل-شکر-بیس -الف

 سرکه-نیدارچ-گلاب-شکر-بیس -ب

 مویجوهر ل -هل-پرتقال-اهک-شکر-بیس -ج

 مویجوهر ل-لیوان-آب-موترشیل-شکر-بیس -د

 که در آن پخته شد بماند؟ یبهتر است مربا چه مدت در ظرف-50

 ساعت 24 -الف



 

 

 ساعت 12 -ب

 ساعت 8 -ج

 ساعت 6 -د

 م.یکن ی.......... در ......... پخت اضافه م ین کمیریش یبه شربت مرباها-51

 اواسط -مو یابل -الف

 اواخر -مو یآبل -ب

 اواسط - سرکه -ج

 اواخر -سرکه  -د

 از دارد؟یاب انداخت ن یبرا یده شده در کجا و به چه مدت زمانیشکر پاش یویک-52

 ساعت 24خچال بمدت یدر  -الف

 ساعت 12خچال بمدت یدر  -ب

 ساعت 24ط بمدت یمح یدر دما -ج

 ساعت 12ط بمدت یمح یدر دما -د

 ص داد مربا قوام امده است؟یتوان تشخیچگونه م-53

 دا کند.یپ ید حالت ادامسیبا -لفا

 قوام امده. یعنیشربت مربا که تمام شد  -ب

 و حالت روان از قاشق جدا شود. ید شربت به راحتیم ، بایکنیخته سرد میر یاز شربت مربا را در قاشق یمقدار -ج

 ر از قاشق جدا شود.و حالت کشدا ید شربت به سختیم ، بایکنیخته سرد میر یاز شربت مربا را در قاشق یمقدار -د

 ج اضافه نمود؟یرا در چند نوبت و له تدر ید آب گوجه فرنگیه کمپوت گوجه چرا نبایدر ته-54

 شود. یبد م یباعث طعم بد و بو -الف

 شود. یباعث ترش شدن م -ب

 شود.یم  یرگیظ شدن و تیر غلیباعث د -ج

 شود. یباعث تلخ شن م -د

 ش از ......... استفاده شوند.یتوانند به مدت ب یم شوندیل میکه به مربا تبد ییوه ایم-55

 ماه 6 -الف

 ماه 1 -ب

 سال 2 -ج

 سال 1 -د

 باشد. یجاد ........ میه اید مربا بر پایتول-56

 نیپکت -الف

 ژله -ب

 صمغ -ج
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